ARTICLE MATERIAL MIDES
Carta Menu Polipropilé 21 x 29,7 cms

PREGUEM REVISAR BE TOTES LES DADES PER EVITAR POSSIBLES ERRORS.
ELS COLORS SON APROXIMATS A LA FABRICACIO FINAL.

01

PROPOSTA CARTA MENU LAU BEACH: CATALA (14 unitats)

carta

TAPES

Pa amb tomaquet

(0] [\V/-13

Patates braves

Anxoves de I’Escala amb pa amb tomaquet
Calamars Andalusa

Escopinyes

Pebrots “de Padrén”

Croquetes de xipirons en la seva tinta

ENTRANTS

Gaspatxo

(Sopa freda de tomaquet, pebrot, cogombre, all, oli i vinagre)
Amanida verda

(Enciam variat, tomaquet xerry, pastanaga, ceba tendra i pebrot)

Amanida de ventresca de tonyina

(Tomaquet, ceba tendra i ventresca de tonyina)

Amanida Caprese

(Tomaquet, mozzarella i pesto)

Amanida de fruits secs amb parmesa

(Enciam variat, anous, ametlles, panses, pinyons, tomaquet xerry,
parmesa i reduccio de Modena)

Amanida de formatge de cabra

(Enciam variat, bacd, mel, pinyons i formatge de cabra)
Amanida de salmo i esparrecs verds

(Enciam variat, esparrecs verds, salmé fumat i romesco)

Foie mi-cuit amb torradetes i melmelada

PLATS PRINCIPALS

Magret d’anec *

Hamburguesa de vedella casolana (250 gr.) *

Filet de vedella*

Llobarro

Turbot

Tataki de tonyina amb vinagreta de soja i cous-cous

*Suplement de Foie

Bocinets d'heiira amb cous cous (proteina de soja)
Hamburguesa de kale i quinoa

MENU INFANTIL
Pit de pollastre arrebossat + patates + croquetes

Iva inclos www.laubeach.com
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ARTICLE MATERIAL MIDES
Carta Menu Polipropilé 21 x 29,7 cms

PREGUEM REVISAR BE TOTES LES DADES PER EVITAR POSSIBLES ERRORS.
ELS COLORS SON APROXIMATS A LA FABRICACIO FINAL.

02

PROPOSTA CARTA MENU LAU BEACH: CASTELLA (14 unitats)

carta

TAPAS

Pan con tomate

Olivas

Patatas bravas

Anchoas de la Escala con pan con tomate
Calamares Andaluza

Berberechos

Pimientos “de Padron”

Croquetas de chipirones en su tinta

ENTRANTES

Gazpacho

(Sopa fria de tomate, pimiento, pepino, ajo, aceite y vinagre)
Ensalada verde

(Lechuga variada, tomate cherry, zanahoria, cebolleta y pimiento)
Ensalada de ventresca de atin

(Tomate, cebolleta y ventresca de atun)

Ensalada Caprese

(Tomate, mozzarella y pesto)

Ensalada de frutos secos con parmesano

(Lechuga variada, nueces, almendras, pasas, pifiones, tomate cherry,
parmesano y reduccion de Mdédena)

Ensalada de queso de cabra

(Lechuga variada, bacon, miel, pifiones y queso de cabra)
Ensalada de salmén con esparragos verdes

(Lechuga variada, esparragos verdes, salmén ahumado y romesco)
Foie Micuit con tostadas y mermelada

PLATOS PRINCIPALES

Magret de pato *

Hamburguesa de ternera casera (250 gr. ) *
Solomillo de ternera*

Lubina

Rodaballo

Tataki de atun con vinagreta de soja y cous-cous

*Suplemento de Foie

Bocaditos de heilira con cous cous(proteina de soja)
Hamburguesa de kale y quinoa

MENU INFANTIL
Pechuga de pollo rebozada + patatas + croquetas

castellano

Iva incluido www.laubeach.com
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ARTICLE MATERIAL MIDES
Carta Menu Polipropilé 21 x 29,7 cms

PREGUEM REVISAR BE TOTES LES DADES PER EVITAR POSSIBLES ERRORS.
ELS COLORS SON APROXIMATS A LA FABRICACIO FINAL.

03

PROPOSTA CARTA MENU LAU BEACH: FRANCES (3 unitats)

carte

TAPAS

Pain a la tomate

Olives

Pommes de terre “ bravas”

Anchois de I'Escala avec pain a la tomate
Calamars a I’andalouse

Coques

Poivrons «de Padron»

Croquettes de seiches a l'encre

ENTREES

Gazpacho
(Soupe froide aux tomates, poivron, concombres, ail, huile et vinaigre)

Salade verte
(Mesclun, tomates cerises, carottes, oignons nouveaux et poivrons

Salade de ventréche de thon

(Tomate, oignons nouveaux et ventréche de thon)

Salade Caprese

(Tomate, mozzarella et pesto)

Salade de fruits secs au Parmesan

(Mesclun, noix, amandes, raisins secs, pignons de pin, tomates cerises,
parmesan et réduction de Modéne)

Salade au fromage de chévre

(Mesclun, bacon, miel, pignons de pin et fromage de chevre)
Salade de saumon aux asperges vertes

(Mesclun, asperges vertes, saumon fumé et romesco)

Foie mi-cuit avec toasts et confiture

PLATS PRINCIPAUX

Magret de canard *

Hamburger de beeuf fait maison (250 gr. ) *

Filet de boeuf*

Loup de mer

Turbot

Tataki de thon a la vinaigrette de soja et au couscous

* Supplément de foie

Bouchées de heiira avec cous cous (protéine de soja)
Burger de chou frisé et de quinoa

MENU ENFANTS
Filet de poulet pané + pommes de terre + croquettes

francgais

TVA incluse www.laubeach.com
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04

ARTICLE

Carta Menu

MATERIAL
Polipropilé

MIDES

21x29,7cms

PREGUEM REVISAR BE TOTES LES DADES PER EVITAR POSSIBLES ERRORS.

ELS COLORS SON APROXIMATS A LA FABRICACIO FINAL.

PROPOSTA CARTA MENU LAU BEACH: RUS (2 unitats)

CMUCOK

JNNErKUE 3AKYCKH

TocT ¢ npoTepTbiMM NOMUAOPaMHU

Onuneku

Kaptodpenb "BpaBac™

AHuoychbl Jla-Ockana ¢ TocToM ¢ noMMaopamMm
Kanbmap no-aHgany3scku

CepaueBugKun (MOMIHOCKH)

MagpoHCcKMe nepymKm

KpokeTbl M3 ManeHbLKUX KaribMapoB B YepHunax

3AKYCKU

lacnayvo

(XonopgHbIn cyn u3 noMMaoOpOB, CNaaKoro nepua, orypua, YecHoka, Macrna u ykcyca)
3eneHbIn canat

(Pa3Hble BMabl NMCTOBOrO canarta, NoOMUAoPbl Yeppu, MOPKOBb, 3e€MEHbIN NyK U CNaakuin nepew)
Canat 13 Tewuu TyHuUa

(Momupop, 3eneHbIn Nyk v Tewwa TyHuUa)

Canart Kanpese

(Momnagop, mouapenna n Necro)

Canat c opexamMu U napmMe3aHoM

(Pa3Hble BMabl NMCTOBOrO canara, rpeLkue opexu, MuHaanb, KegpoBble Opexu, MOMUAoPbI
yeppu, NapMesaH U MOOEHCKMI YKCYC)

Canar ¢ KO3bMM CbIPOM

(PasHble Buabl NMCTOBOro canarta, 6ekoH, Mea, keapoBble OPEXN U KO3UI CbIp)

Canart c nococem u 3efieHON cnapxemn

(PasHble BMAbI IMCTOBOrO canara, 3efeHasi cnapxa, Kon4eHbln N1ococh 1 coyc Pomecko)

dJya rpa ¢ Toctamm u mapmMmesrniagom

OCHOBHBIE BJTIOOA

YTuHas rpyaka *

HomawHunn rambyprep c roBagmHon (250 rp. ) *

dune roBagnHbI*

Cubac (Mopckomn BOJK, naBpak)

Mantyc

TaTtaku 13 TyHL|a C COeBbIM KUCIbIM COYCOM U KYC-KYyCOM

* pononHuTenbHo dya rpa

YKycbl xerpa ¢ Kyc-Kycom (CoeBbIi 6enoK)
Byprep u3s kenna 1 KMHoa

OETCKOE MEHIO
KypuHas rpyaka B Knsipe + KapToLlKa + KPOKETbI

HOC BkntoyeHz

3,00 eBpoO
4,00 eBpo
9,00 eBpoO
13,00 eBpO
14,00 eBpO
7,50 eBpoO
8,00 eBpoO
9,00 eBpoO

8,00 eBpoO
8,50 eBpoO
11,00 eBpoO
10,00 eBpO

12,00 eBpO

11,00 eBpoO
12,50 eBpoO

15,00 eBpoO

17,00 eBpoO
14,00 eBpoO
21,00 eBpo
18,00 eBpO
21,00 eBpoO

SPM

2,80 eBpo

13,00 eBpO
13,00 eBpO

13,00 eBpoO

www.laubeach.com

06.00.2022

m.grafico@brintel.com
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05

PROPOSTA CARTA MENU LAU BEACH: ANGLES (2 unitats)

TAPAS

ARTICLE MATERIAL
Carta Menu Polipropilé

MIDES
21 x29,7cms

PREGUEM REVISAR BE TOTES LES DADES PER EVITAR POSSIBLES ERRORS.
ELS COLORS SON APROXIMATS A LA FABRICACIO FINAL.

Tomato bread

Olives

Spicy potatoes

Premium anchovies with tomato bread
Breaded calamari

Cockles

Padron peppers

Baby calamari croquettes

STARTERS

Gazpacho

(Chilled tomato soup with pepper, cucumber, garlic, oil and vinegar)
Green salad

(Mixed leaves, cherry tomato, carrot, spring onion and pepper)
Tuna belly salad

(Tomato, spring onion and tuna belly)

Caprese salad

(Tomato, mozzarella and pesto)

Nut salad with parmesan

(Mixed leaves, walnuts, almonds, raisins, pine nuts, cherry tomato,
parmesan and Modena reduction)

Goat cheese salad

(Mixed leaves, bacon, honey, pine nuts and goat cheese)

Salmon salad with green asparagus

(Mixed leaves, green asparagus, smoked salmon and romesco sauce)
Foie gras mi-cuit with toasted bread and chutney

MAIN DISHES

Seared duck breast *

Homemade burger (250 grams) *

Sirloin steak*

Sea bass

Turbot

Tuna tataki with soy vinaigrette and cous cous

*Foie gras garnish

Heiira bites with cous cous (soy protein)
Kale and quinoa burger

CHILDREN'S MENU
Breaded chicken breast + fries + croquettes

VAT included

www.laubeach.com
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